
Меню тайской кухни


Холодная закуска (на выбор)

Кунг Кео Ван


Зеленая паста карри, кокосовое молоко, курица, базилик, тайские баклажаны, калган, лимонник, лайм и прочая зелень


Кунг Массаман

Соус карри на кокосовом молоке, паста карии, арахис, мускатный орех и корица с картофелем в качестве гарнира


 
Ям Хор Му Янг 

Мясной салат из свинины на гриле, политой лимонным соком, зеленью и большим количеством чили 
 

Кай Тео Лай Сан 
Смесь свиного фарша, морковки и салата. Все завернуто в пласт рисовой лапши. 

Подается с листьями салата, базиликом и зеленым кисло-сладким соусом


Салат (на выбор)

Сом Там


Сок тамаринда, рыбный соус, арахис, сушеные креветки, помидоры, сок лайма, паста из

сахарного тростника, фасоль и горсть зеленой папайи


Пад Пак Банг Фай Даенг

Горячий салат из стручковых овощей, зелени и базилика, обжаренных с чесноком, устричным соусом и перчиком чили


Горячая закуска (на выбор)

Кай Джи Му Сап


Взбитые яйца с рыбным и соевым соусом, свиным фаршем и горячим вареным рисом. Подаются с соусом чили и свежей зеленью 
 

Као Ний Му Янг 
Шашлык из свинины, лапша и свежие овощи


Суп (на выбор)

Том Ям Кунг


Суп из креветок, грибов, помидоров, лимонника, колгана и листьев лайма на кокосовом молоке

 

Кунг Сом Пак Руам 
Легкий овощной суп на мясном бульоне, со свежей зеленью и перчиком чили 

 
Кунг Джуд 


Рубленая свинина тофу и стеклянная лапша в овощном бульоне из капусты, моркови и лука 
 

Джим Джам 

Мясной бульон с разными травами, капустой, мясом, взбитыми яйцами, стеклянной лапшой и базиликом


Основное блюдо (на выбор)

Пад Тай


Рисовая лапша с креветками, орехами, тофу, ростками фасоли, зеленым луком, чесноком, перцем,

соком лайма и рыбным соусом


Пананг Гай

Курица, обжаренная в пасте красного карри, политая кокосовым кремом


Гай Пад Понгали

Курица, лук, помидоры и перец в желтой пасте тайского карри с яйцом. Посыпается петрушкой


 
Као На Фет 

Подается на тарелке с рисом. Отборные кусочки утки, политые утиным бульоном с листьями акации 
 

Као Ка Му 
Свинина в соевом соусе с анисом и корицей. Подается с рисом 

 
Као Му Данг 

Тарелка риса с большой горкой тонко нарезанной свинины и тайской колбасы, с вареным яйцом и соусом барбекю 

Пад Гай Пу 
Курица, свинина или рубленое мясо обжаренные в масле с чесноком, чили и маленькими овощами – зелеными бобами и ярким 

базиликом 
 

Гай Пад Мит Ма Муанг 
Цыпленок, обжаренный с луком, сушеным чили и хрустящими орехами кешью. Устричный соус, рыбный соус, сахар и разные 

специи. Подается с рисом 
 

Каном Джин 
Мягкая лапша из ферментированного риса со сладкой пастой чили


Напитки (на выбор)

Ча Йен


Особенный сладкий чай, подавленный огромным количеством сгущенного молока с сахаром, а потом очень крепким льдом


Десерт (на выбор)

Као Ньюг Ма Муанг


Лодочка манго с клейким рисом и сладким кокосовым кремом


Разные кухни мираMoscowChef +7 (926) 651-61-36

от 3 890 до 5 990 руб. 
за персону



Меню средиземноморской кухни

Холодная закуска (на выбор)


Брускетта с лососем и сливочным муссом - 2 шт. 
Брускетта с гуакамоле и креветкой - 2 шт.


Салат (на выбор)

Салат c рукколой и креветкой в корзинке из пармезана (100 г.) - 1 порция 

Салат баклажан (100 г.) - 1 порция 
Буратта с розовыми томатами и соусом песто (100 г.) - 1 порция


Горячая закуска (на выбор)

Морской гребешок с сливочным соусом и икрой (100 г.)- 2 порции


Основное блюдо (на выбор)

Филе дорадо с спаржей (200 г.) - 1 порция 

Цыплёнок корнишон с мини картофелем (200 г.) - 1 порция


Десерт

Фрукты (200 г.)


Напитки

Домашний лимонад (0.5 л)
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Меню мексиканской кухни

Холодная закуска (на выбор)

Чили кон карне (120 г.) 

Фахитас с курицей и фасолью (120 г.)


Салат (на выбор)

С курицей и ананасом (120 г.) 

Акапулько (120 г.)


Горячая закуска (на выбор)

Мексиканский суп с фаршем и овощами (200 г.) 

Суп из тыквы с соком лайма (200 г.)


Основное блюдо (на выбор)

Бифштекс по-мексикански с печеными овощами (250 г.) 

Острые крылышки (250 г.)


Десерт (на выбор)

Апельсины в корице (100 г.) 

Брауни (100 г.)


Напитки (на выбор)

Домашний лимонад (1 л) 

Мохито безалкогольный (1 л)


Меню кавказской кухни

Холодная закуска (на выбор)


Пироги осетинские (300 г.) - 1 шт. 
Свежие овощи (400 г.) - 1 порция 

Спелые томаты с домашним сыром и зеленью (500 г.) - 1 порция 
Хачапури (300 г.) - 1 шт. 

Лобио из курицы (150 г.) - 2 порции


Суп (на выбор)

Харчо из баранины (300 г.) - 2 порции 
Пити из баранины (300 г.) - 2 порции 
Кюфта босбаш (300 г.) - 2 порции


Основное блюдо (на выбор)

Шашлык свиной (200 г.) - 1 порция 
Форель на гриле (200 г.) - 1 порция 

Шашлык из баранины (200 г.) - 1 порция 
Семга на углях (180 г.) - 1 порция 

Долма по-имеретински (500 г.) - 1 порция 
Цыпленок запеченный (250 г.) - 1 порция


Гарнир (на выбор)

Картофель запеченный (120 г.) - 1 порция 

Овощи запеченные (120 г.) 
Баклажан запеченный (120 г.) - 1 порция

Картофель отварной (120 г.) - 1 порция 

Рис (120 г.) - 1 порция


Десерт (на выбор)

Аджика (50 мл.) - 2 порции 
Сацебели (50 мл.) - 2 порции 
Чесночный (50 мл.) - 2 порции


от 3 890 до 5 990 руб. 
за персону

от 3 890 до 5 990 руб. 
за персону

от 3 890 до 5 990 руб. 
за персону



Меню итальянской кухни


Холодная закуска (на выбор)

Брускетта с томатами - 2 шт. 
Брускетта с лососем - 2 шт. 

Брускетта с ростбифом и печеным перцем - 2 шт. 
Брускетта с прошутто (120 г.) - 2 шт.


Салат (на выбор)

Руккола с креветкой (150 г.) - 2 порции 
Вителло тоннато (150 г.) - 2 порции 

Капрезе (200 г.) - 2 порции 
Ломбардия (180 г.) - 2 порции


Основное блюдо (на выбор)

Дорадо в прованских травах с Овощами гриль

Филе миньон с картофелем черри - 1 порция

Рулетики из сибаса со шпинатом (150 г.) 
Ципленок Ди-Жон с Рататуй (200 г./120 г.)


Паста с лососем (300 г.) 
Паста Карбонара (300 г.)


Ризотто с белыми грибами (300 г.) 
Ризотто с морепродуктами (300 г.)


Десерт

Тирамису (1 порция)

Макарони (3 шт.)

Панна котта (120 г.) 

Сицилийские трубочки - 2 шт. 
Сабайон с ягодами (120 г.)
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Меню русской кухни

Холодная закуска (на выбор)


Оладушки со сметаной и медовым джемом (150/30/30 г.) - 2 порции 
Блины с лососем (150 г.) - 2 порции 
Блины с икрой (130 г.) - 2 порции


Салат (на выбор)

Оливье 1901 года (250 г.) - 2 порции 
Сельдь под шубой (180 г.) - 2 порции 
Винегрет с груздями (180 г.) - 2 порции


Суп (на выбор)

Солянка сборная со сметаной (300/30 г.) – 2 порции 

Грибной домашний (300 г.) – 2 порции 
Щи суточные из квашеной капусты (300 г.) – 2 порции


Основное блюдо (на выбор)

Жаренка свиная с грибами (230 г.) – 1 порция 
Котлета мясная домашняя (120 г.) – 1 порция 

Жаркое по-домашнему (300 г.) 
Котлетки куриные пожарские (150 г.) – 1 порция 

Карп с луком (150 г.) – 1 порция 
Бефстроганов (150 г.) – 1 порция


Гарнир (на выбор)

Картофель Пушкин (120 г.) – 1 порция 
Капуста тушенная (120 г.) – 1 порция 
Пюре картофельное (120 г.) – 1 порция 

Рис (120 г.) – 1 порция 
Картофель отварной с зеленью (170 г.) – 1 порция или 

Гречка с грибами (120 г.) – 1 порция


Напитки (на выбор)

Квас (1 л.) 

Компот (1 л.) 

Морс (1 л.)


от 3 890 до 5 990 руб. 
за персону

от 3 890 до 5 990 руб. 
за персону



Меню американской кухни

Холодная закуска (на выбор)


Сыр и бекон-стрипсы (100 г.) - 2 порции 
Луковые кольца в хрустящей панировке (100 г.) - 2 порции 

Кесадийя с курицей (100 г.) - 2 порции 
Креветки в глазури (100 г.) - 2 порции 

Тонкие кусочки куриного филе в панировке с соусом (100 г.) - 2 порции


Салат (на выбор)

Куриный Барбекю (100 г.) - 1 порция 
Шанхай с курицей (100 г.) - 1 порция 
Стейк салат (100 г.) - 1 порция 
Прованс (100 г.) - 1 порция 

Цезарь с курицей (100 г.) - 1 порция


Горячая закуска (на выбор)

Крылышки баффало с морковью и сельдереем (100 г.) - 2 порции 

Свиные ребрышки в глазури (100 г.) - 2 порции


Основное блюдо (на выбор)

Чизбургер

Стейк-Бургер

Бургер от Шефа

Блю Чиз с беконом

Сэндвич Куриный


Гарнир (на выбор)

Фри (100 г.) 

Картофельные дольки (100 г.) 
Салат (100 г.)


Десерт (на выбор)

Брауни шоколадный (120 г.) 
Чизкейк Нью-Йорк (120 г.) 

Мороженое с карамельным соусом (120 г.)


Напитки (на выбор)

Домашний лимонад (0.5 л) 
Мятный апельсин (0.5 л)

Вишня-лайм (0.5 л)


Маракуйя-апельсин (0.5 л)
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Меню американской кухни: стейк


Горячая закуска (на выбор)

Крылышки баффало с морковью и сельдереем


Свиные ребрышки в глазури


Основное блюдо (на выбор)

Филе Миньон

Тендерлойн

Топ-Блейд

Рибай


Портерхаус

Ти-Бон

Мачете

Пиканья

Чак ролл


Гарнир (на выбор)

Фри 

Картофельные дольки 
Салат


Напитки (на выбор)

Мятный апельсин

Вишня-лайм


Маракуйя-апельсин

от 3 890 до 5 990 руб. 
за персону

от 3 890 до 5 990 руб. 
за персону



Меню европейской кухни

Салат (на выбор)


Греческий (200 г.) - 1 порция 
Цезарь с курицей (200 г.) - 1 порция 
Вальдорф (180 г.) - 1 порция 

Скандинавский (180 г.) - 1 порция 
Английский (180 г.) - 1 порция 
Кальмар (180 г.) - 1 порция


Суп (на выбор)

Крем-суп грибной (300 г.) - 2 порции 
Норвежский (300 г.) - 2 порции 

Крем-суп из брокколи (300 г.) - 2 порции


Горячая закуска (на выбор)

Жюльен грибной - 2 порции 
Креветки с васаби - 2 порции


Основное блюдо (на выбор)

Судак в сливочном сыре (180/30 г.) - 1 порция 
Рулька свиная в пиве (300 г.) - 1 порция


Семга под икорным соусом (180/30 г.) - 1 порция 
Мясо по-французски (180 г.) - 1 порция


Медальоны с грибным соусом (180 г.) - 1 порция 
Радужная форель (130 г.) - 1 порция


Гарнир (на выбор)

Овощи гриль (120 г.) - 1 порция 
Картофель по-деревенски (120 г.)


Картофельное пюре (120 г.) - 1 порция 
Тушеная капуста (120 г.)


Картофельный гратен (120 г.) - 1 порция 
Рис с овощами (120 г.)


Десерт (на выбор)

Штрудель с грушей (120 г.) - 2 порции 
Штрудель с яблоками (120 г.) - 2 порции 
Фруктовый каприз (120 г.) - 2 порции


Напитки (на выбор)

Домашний лимонад (0.5 л) 
Мятный апельсин (0.5 л) 

Вишня-лайм (0.5 л) 


Маракуйя-апельсин (0.5 л)
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от 3 890 до 5 990 руб. 
за персону


